SINCE 1935

Ben je een belangrijke schakel in de productie- en distributieomgeving waarbij je actief
bijdraagt aan het bevorderen van de voedselveiligheids- en kwaliteitscultuur;
Assisteer je bij de ontwikkeling van het kwaliteitsmanagementsysteem
overeenkomstig de vereisten vanuit IFS, ACS, duurzaamheidsstandaarden en de retail;
Analyseer je resultaten, klachten en incidenten kritisch en werkt een passend actieplan
uit;

Voer je interne audits en inspecties uit op de werkvloer en bied je ondersteuning bij
externe audits (IFS, ACS, BIO, RSPO, MSC/ASC);

Geef je interne opleidingen rond voedselveiligheid en kwaliteit;

Zorgjij dat de traceerbaarheid op frequente basis wordt getest;

Help je mee bij de voorbereiding, introductie en opvolging van private label producten
en bewaakt de naleving van klanteneisen;

Ben je verantwoordelijk voor het uitvoeren van product recalls;

Draag je bij aan de opmaak van nieuwe en up-to-date houden van bestaande product
labels en eindproductspecificaties.

Een professionele en boeiende omgeving, je komt terecht in een jong een dynamisch
team waarbij je rapporteert aan de Quality Manager,

Een voltijds contract van onbepaalde duur met glijdend uurrooster,

Een marktconform verloningspakket in verhouding tot je ervaring en inzet.

Je hebt bij voorkeur een master in een wetenschappelijke richting en enkele jaren
ervaring in een kwaliteitsomgeving;

Je hebt een goede kennis van voedselveiligheid, gerelateerde wetgeving en GFSI
standaarden;

Je hebt een kritische ingesteldheid, bent kwaliteitsbewust en hebt oog voor detail;
Stressbestendigheid, zelfstandigheid en een hands-on mentaliteit zijn voor jou
vanzelfsprekend;

Je kan vlot communiceren en bent een echte teamplayer;

Kennis van LISA is een plus.

Sint-Niklaas
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e Sporadisch verplaatsing naar Wommelgem

Interesse?
Mail uw CV naar jobs@charles.eu of solliciteer rechtstreeks via Charles - Een job

bij Charles
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