SINCE 1935

e Help je bij de voorbereiding, het samenstellen en afvullen van onze maaltijden en gerechten,
e zorgje, samen met de collega’s, dat je afdeling op rolletjes loopt,
e volg je nauwgezet de hygiénevoorschriften op.

o Elke week een lang weekend: een voltijdse werkweek telt 4 dagen,

e een aantrekkelijk loonpakket in verhouding tot je ervaring en inzet,

e een collegiale werksfeer waarin je kansen krijgt om jezelf te ontwikkelen,

e een vaste plek in een warm en familiaal bedrijf. Bij ons ben je geen nummer, maar deel van de familie.

e Je genoot een opleiding kok/traiteur of evenwaardig door ervaring,
e je hebt basiskennis haccp en respecteert de procedures,

e je werkt nauwkeurig en neemt je verantwoordelijkheid,

e je spreekt en leest zeer goed Nederlands.

e Sint-Niklaas

Charles is een Belgische producent en distributeur, toonaangevend in de voedingsindustrie. Sinds 1935
produceren wij de (h)eerlijkste charcuterie, salades en bereide maaltijden. Stuk voor stuk van ambachtelijke
topkwaliteit. Het resultaat van een passie voor smaak, doorgegeven van generatie op generatie. Gezondheid,
dierenwelzijn en milieu staan hoog op onze agenda. Door duurzaam te ondernemen, zetten wij ons -dag in dag
uit- in voor een betere toekomst voor U & voor de volgende generaties. Verder zijn wij een toonaangevend
distributeur met een breed assortiment, waarbij de servicegraad en betrouwbaarheid primeren.

Interesse?
Mail uw CV naar jobs@charles.eu of solliciteer rechtstreeks via Charles - Een job bij Charles



https://www.charles.eu/nl/jobs

